
SARAZEN’S
a p p e t i z e r s   &   s h a r e d  

DAILY CREATION 
 

served with a warm roll and crackers  bowl 5 
cup  4 

FRENCH ONION 
 

caramelized onions, rich beef broth, herb & 
cheese croutons, flaky puff pastry 

8.5 

YELLOWFIN TUNA TACO 
 

seared yellowfin tuna, slaw, wasabi aioli, warm 
tortilla 

13.5 

CALAMARI 
 

crisp fried calamari, pickled red onion, tzatziki 
dipping sauce 

11.5 

CHICKEN WINGS 
 

1lb crisp marinated wings 
choice of: hot, honey garlic, bbq, salt & pepper 

11 

7 LAYER DIP 
 

cream cheese, guacamole, salsa, sour cream, 
spiced beef, olives, blended cheese, fresh tri 
color nacho chips 

13.5 

SPICED PORK DRY RIBS 
 

house‐made spiced pork rib bites, ranch 
dipping sauce 

11 

BRUSCHETTA 
 

tomatoes, basil, garlic bruschetta, toasted 
panini points 

13.5 

NACHOS 
 

house made tortilla chips, blended  cheese, 
spiced beef, tomatoes, onion & pepper mix, 
olives, jalapenos, salsa, sour cream, guacamole 

full order  25 
half order 15 

Chef’s Healthy Choices 

s o u p s  



s a l a d s  

s a n d w i c h e s  

SOUP & SANDWICH 
 

chef’s creation of the day 
substitute sandwich for salad and garlic toast 

11.5 

OKANAGAN CLUB 
 

slow oven roasted turkey breast, smokey 
bacon, mayonnaise, lettuce, tomatoes, toasted 
potato cranberry bread 

12 

CHICKEN CAESAR WRAP 
 

crispy chicken breast, smokey bacon, crisp 
caesar salad, parmesan shavings, warm salsa 
tortilla shell 

11.5 

BEEF DIP 
 

roast baron of beef, fresh baked panini bun, 
horseradish mayonnaise, rich au jus 

11.5 

ROAST PULLED PORK 
 

hand pulled slow roast pork, bbq sauce, 
caramelized onions, aged cheddar cheese, 
fresh ciabatta bun 

11.5 

CHICKEN PARM 
 

6oz crispy chicken breast, spinach, marinara 
sauce, fresh grated parmesan, garlic french 
bread 
substitute grilled chicken for  
chef’s healthy choice 

13 

YELLOWFIN TUNA 
 

sweet & tangy yellowfin tuna, seared rare, 
mesclun greens, baby arugula, figs, cherry 
tomatoes, spiced walnuts, honey basil 
vinaigrette 

15 

CAESAR 
 

crisp romaine hearts, house made caesar 
dressing, parmesan shavings, fresh croutons  

small 7 
large 11 

COBB 
 

mesclun greens, sliced egg, cherry tomatoes, 
crisp bacon, grilled chicken, red wine 
vinaigrette 

14.5 

STEAK & TOMATO 
 

broiled angus certified sirlon steak, mesclun 
greens, crumbled feta, heritage tomatoes, 
cucumber, sweet red onion slices, balsamic 
reduction, red wine vinaigrette  

14.5 

all salads are accompanied by two garlic fusette rolls 
  

ADD CHICKEN TO YOUR SALAD 3.5 

all sandwiches come with fries or tossed salad 



g o u r m e t   b u r g e r s  

THE “BEAR” 
 

juicy fresh 8oz certified angus beef, sautéed 
mushrooms, aged cheddar, crisp smoked bacon, 
onion rings, bbq sauce 

15 

BBQ BEEF 
 

6oz beef burger, bbq sauce 
choice of: aged cheddar, blue cheese or swiss 

11.5 

CRISPY CHICKEN 
 

crispy chicken breast, tangy bbq sauce, 
provolone cheese 

12 

VEGGIE BURGER 
 

grilled veggie patty, sautéed mushrooms 
choice of: aged cheddar, blue cheese or swiss 

11 

burgers above are served with 
fresh sesame kaiser, tomato, lettuce, red onion, 
pickles, mayonnaise and zesty burger sauce 

CAJUN CHICKEN 
 

blackened cajun chicken breast, toasted 
ciabatta bun, mayo, tomato, lettuce, red 
onion, pickles, guacamole, aged cheddar 

13 

BLACKENED SALMON  
 

6oz wild sockeye salmon pan seared in cajun 
spice, lettuce, tomato, onion, pickles, 
tomato caper relish 

   13.5 

burgers come with fries or tossed salad 
 

ADD BACON OR SAUTÉED MUSHROOMS 
AND ONIONS TO YOUR BURGER $1.75 

b o w l s    

TERIYAKI RICE BOWL 
 

seared asian vegetables, teriyaki glazed salmon or 
chicken breast, scented jasmine rice 

17 

CURRY RICE BOWL 
 

stir fried vegetables, yellow coconut curry, toasted 
cashews, thai basil chiffonade, grilled tandoori 
prawns or chicken breast 

17 



c a s u a l   f a v o r i t e s  

FRESH BATTERED COD 
 

in house tempura beer battered cod fillets, 
tartar sauce, lemon summer slaw  

16 

CHICKEN STRIPS 
 

5 breaded chicken strips 
choice of: spicy plum or honey mustard sauce 

12.5 

GOAT CHEESE QUESADILLA 
 

grilled chicken, pesto, roasted red peppers, 
goat & blended cheese 

13 

STEAK SANDWICH 
 

7oz new york strip loin steak, sautéed button 
mushrooms, caramelized onions, crispy onion 
rings, fresh garlic toast 

13.5 

BANGERS & MASH 
 

2 grilled english style british bangers, roast garlic 
whipped potatoes, sweet grainy dijon mustard 

   13 

   
all casual favourites above come with fries or tossed salad 

e n t r é e s  

WILD SALMON 
 

6oz wild pacific sockeye salmon, pan seared 
medium, tomato caper relish, scented jasmine rice  

23 

SIRLOIN STEAK 
 

8oz marinated sirloin, cooked to your liking, 
madeira jus 

24 

BABY BACK RIBS 
 

slow roasted baby back ribs, tangy jack Daniels 
bbq sauce 

21 

all entrées served with local seasonal vegetables, 
roast potatoes or scented jasmine rice 


